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Еа 2025-2026 учебный год
1. Общие положенпя

1.1. Настоящая программа разработана в соответствие с требованиями Федерального закона Nq 52 от

З0.03.99. кО санитарно_эпrдa"rопо."""ском благополу""п 11u""renr",> (с изменениями от 30 декабря

2001 г., l0 
"n"up", 

j0 июня 200з г..22 авryста 2004 г., 9 мая, з1 декабря 2005 г.) и санитарньtх правил

сп 1.1.1058_01 кОрганизациЯ и проведение производственного контроля за соблюдением санитарно-

эпидемиологических (профилактических) мероприятий>,

1.2. Программа устанавливает порядок оргtшизации и осуществление производств€ll9': :":З:_]:,._::
соб.подением санитарЕь!х прirвил и выполнением санитарно-эпидемиологических мероприятии,

обязательньп< дrя выполнения всеми работниками.
1.3 Организация производственного контроля в МБоУ Сош N9l4 возлагается на директора.

1.4. Целью производственного контоля является обеспечение безопасности и безвредности для

*arou"*u " aръд"' обитания вредного влияния факторов производственной среды, путем должного

выполнения требований нормативно-правовых актов санитарного законодательства, осуществление

сrlнитарно-эпиДемиоrrогиr"сiих (профилактических) мероприятий, организдIии и осуществления

контроля за их соблюдением.

1.5. обцее р}ководство осуществлением производственного контроля за соблюдением санитарньD(

правил, санитарно-прот"uоrп"дa"пra.*"*- (профилактических) мероприятий возлагается на

директора.
l .6. К нiстоящей Программе относятся термины с соответств},ющими определениями:

о Сапutпарно-эпudеллuолоzuческое блаzополучuе Hacaaerrura - состояние здоровья населениJl,

среды обитаниЯ человека при котороМ отс)тствует вредное воздействие факторов среды обитания

нъ ,ело"ека и обеспечиваются благоприятные условия его жизнедеятельности,

о Среdа обum.rfiшr - совокупность объектов, явлений и факторов окружаощей (естественной и

иЬкусственной) среды, определrIющм условия хизнедеятельности человека,

с Фаюпорьt cpedbt обumаНия - биологические (вирусы. бактерии, паразиты и др,), химические и

физические' (шрr, вибрация, ультразвук, "пфрuзu1*, 
ионизирующее, неионизируюшее),

"оц"-uп"r" 
(пиiание, водоснабжение, условия труда, бьша и отдыха). которые могут o*au'blBaTb

воздействие на человека и на состояние здоровья булущих поколений,

о Вреdные возdейспв_чл на человека - воздействие факторов среды обитания создающее угрозу
жизни и здоровью 0удущих поколении,

. Блаzопрчлпньlе уо,.овчя ltсuзнеdеяtпельнослпч человекd - состояние среды обитания. при

котором отс}тствует вредное воздействие ее факторов на человека и имеются возможности для

восстановления нарушенных функчий организма человека,

о Безопасные усJrовчя dля человека - состояние среды обитания, при котором отсутствует

вероятность вредного воздействия ее факторов на человека,

с Санumарно-эпudе,uuолоzчческая обсmановк4 - состояние здоровья населения и среды обитания

на определенной территории в коЕкретно укЕванное время,



a

a

a

a

Гuzuенuческuй Hopмallrul - установленное исследовчlниями допустимое максимzlльное или
минимrl,,Iьное коJмчественное или качественное значение показателя, харtктеризующее тот или
иноЙ фактор среды обитания с позиции его безопасности и безврелности д'Iя человека.

Госуdарсmвенньrе санumарн(уэпudелluолоzuческuе правчJaа u нормаrпuвьl (dолее санuпарные
правшла) - нормативные :кты, устанавливающие санитарно-эпидемиологические требования,
несоблюдение Koтopblx создает угрозу жизни и здоровью человека, а также угрозу возникновения
и распрострiшения заболеваний.

Сапutпарпо-эпulелtuолоzаческuе (профuJ.акпuческuе) меропрuпmuп - оргalнизационные,
административные, инженерно-технические, медико-санитарЕые, ветеринарные и иные меры.
направленные на устранение или на уменьшение вредного воздействия на человека факторов
среды обитания, предотвращения возникновения и распростанения инфекционных и
неинфекuионньтх заболеваний (отравлений) и их ликвидации.

Профессuопалtьньtе заболеванил - заболевания человека возникновение KoTopbD( решающaц рль
принадлежит воздействию неблагоприятньгх факторов производственной срелы и трудового
процесса.

Инфекцuонные заболеванuл - инфекционные заболевания человека, возникновение и

распространение которьrх, обусловлены воздействием на человека биологических фаrгоров срелы
обитания (возбулителей инфекционньтх заболеваний) и возможностью передачи болезни от
заболевшего человека, животного к здоровому человеку. Инфекционные заболевания
представляют опасность для окружаюпцх и характериз},ются тяжелым течением, высоким
уровнем смертЕости, распрострrrнением среди населения (эпидемии).

Массовые пе uнфекцuонпьtе заболевапttл (оправленuл) - заболевания человека,
возникновение KoTopbD( обусловлено воздействие неблагоприятньн физических, и (или)
химических и (или) сочиальньrх факторов среды обитания.

a
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2. Порядок оргашизации и проведения производственного контроля

2.1. Производственный контоль за соблюдением санитарных правил и выпоJIнением
противоэпидемическЕх (профилаrгическrтх) мероприятий (лалее производственный контроль)
осуществJUIется юридическими лица}.{и и индивидуальными предприниматеJIями в соответствии с
осуществJrяемой ими деятельвостью по обеспечению контроля за соблюдением санитарных правил
и гигиенических нормативов, вьшолнением противоэпидемических (профилаrгических)
мероприятий).
2.2.Объектами производственного контроля явJlяются: производственные, общественные
помещения, рабочие места, готовzul продукция, водопроводная вода. инженерные сети и системы,
оборудование, учебно-воспитательный процесс.

2.3. Производственньй KoHTpoJb вк-JIючает:

2.3.1. Наличие официально изда}iньж сaшитарньD( прчlвил, системы их внедрения и контрля их
реarлизации, методов, методик контроля факторов в соответствии с осуществJIяемой
деятельностью.
2,3.2. Организация медицинских осмотов.
2.3.3. Контроль за на,'lичием сертификатов, санитарно-эпидемиологических заключений. иньrх
документов, подтверждающих качество, реализующейся продукции.
2.3.4. Ведение учета и отчетности, установленной действуюцим зl!конодательством по вопросаJ\.lл

связанным с производственным контолем.
2.3.5. Своевременное информироваяие органов местного сtlп{о}тlравления, оргчlнов и учрежлений
государственной санитарно-эпидемиологической службы Российской Фелерачии.

2.3.6. Визуальньй контроль специалистами за выполнением санитарно-эпидемиологических
(профилактических) мероприятий, соблюдением санитарньD( правил, разработкой и реа,rизацией
мер. направленньж на устранение выявленньн нарушений.
2.3.7. Номенклатlра. объем и периодичность лабораторньж исследований определяются с учетом
нtlличия вредньж производственных факторов, степени их влияния на здоровье человека и среду

a



его обитания. Лабораторные исследования и испытания осуцествJIяются с привлечением
лаборатории, аккредитованной в установленном порядке.

3. Состав программы производственного контроля.

Программа производственного контроля вкJIючает в себя следующие данные:
3.1. Перечень нормативных :lKToB по сalнитарному законодательству, требуемьrх для
осуществления деятельности (п.б).

3.2. Перечень химических веществ, физических и иньrх факгоров, объектов производственного
кон,гроля, предстilвJlяющих потенциilльн},ю опасность дJlя человека и среды его обитания (п.8).

3.3. Перечень контингента работников, подлежащих профилактическим медицинским осмотам.
профессионально-гигиенической подготовке в соответствие с установленными требованиями (п.9).

З.4. Перечень возможЕых аварийных сиryаций, созд,lющих угрозу санитарно-
эпидемиологическому благополучию населения (п. 1 0).
3.5. Мероприятия, проводимые при осуществлении производственного контроля (п. 1 l ).
3.6. Объем и номенклаryръ периодичность лабораторньп< и инструментальных исследований в
организациях питания образовательных 1^lрежлений, учрежлений начального и среднегО
профессиона"'rьного образования (п. l 2).

4. Фупкции ответственного за осуществление производственноfо контроля.

4.1. Оказывать помощь в проведении контроля по соблюдению работниками и специitлиста}fи
требований саяитарньD( правил,
4.2. Принимать rrастие в разработке санитарно-противоэпидемических мероприятий.
4.3. Иметь в н.lличии санитарные правила и другие док}ъ{енты согласно перчню (п.6).

4.4. Оформлять всю необходиьrуIо доку!{ентацию по производственному коt{толю и отвечать за
ее сохранность.
4.5. Принимать участие в проведении проверок по соблюдению сllнитарньIх правил, при
необходимости оформ:tять предписания для отдельных подразделений утеждения.
4.6. Контроrшrровать критерии безопасности и безвредностll условий обrrения и воспитания и

условий работ с источниками физических и химических факторов воздействия на человека.

4.7. Информировать Федеральнlто службу по надзору в сфере защиты прав потребителей и
благопол}^тия человека о мерzж, принятьIх по устанению нарушений санитарных правил.

4.8. Поддерживать связь с медицинскими rIреждениями по вопросЕlI\{ прохождения
обуrающимися и работникаýrи гrреждеЕия обязательньD( медицинских осмотров.

5. Организация взаимодействия с Федеральной службой по надзору в сфере защиты прав
потребителей и благопо"тучия человека по территорrrальному отделу Роспотребrrалзора ПО

ростовской области
В соответствие с санитарными правилами СП 1.1.1.1058-0l кОрганизация и проведение
производственного контроля за соблюдением санитарньж прzlвил и выполнением санитаРнО

эпидемиологических (профилакгических) мероприятий юридическое лицо (индивидуальный
предприниматель) предоставляет всю необходим}то информацию по организации
производственного контроля, за исключением информации предоставляющей коммерчесКуЮ
тайну. определенн}то существ},ющим законодательством Российской Фелерачии.

б. Перечень действующих сднитарных правил, гигиенических нормативов и
нормативно-правовых актов по вопросам санитарно-эпидемпологпческого

благополучия в детск}lх образовательных учре2мениях п по вопросам условий трула
работающих.

лъ
п/п

Наименование нормативного доктмента Регпстрационный
номер



l (О санэпидблагопол}п{ии населения). ФЗ м 52 от 30.03.1999г.
2 кО защите прав потребителей> с последующими дополнениями

и изменениями.
ФЗ JllЪ 2300/l от
0-1.02.|992г.

кО качестве и безопасности продуктов питilния)). ФЗ ЛЪ 29-ФЗ от
02.01.2000г.

4 кО защите прilв юридических лиц и индивидумьных
предпринимателей при осуществлении государственного
коЕтроJlя (надзора) и муниципarльного контроJIя).

) Сшrитарно-эпидемиологические требования к устройству,
содержaшию и оргtlнизации режима работы в дошкольвьtх
оргaшизациях
<Санитарно-эпидемиологические требования к условиям и
организации об)r.rения в образовательньж учреждениях).

СанПиН 2.1.2.2821-10

7 <Санитарно-эпидемиологические требования к оргllнизацЕям
питalния обуrающихся в образовательных rIреждеЕиях,
учреждениJlх начального и среднего профессионального
образования>.

СанПиН 2.4.5.2409-08

<<Гигиенические требования к устройству, содержrlнию и
организации режима работы в оздоровительных }п{реждениях с

дневным пребыванием детей в период каникул).

СанПиН 2.4.4.2599-|0

9 кПитьевая вода. Гигиенические требования к качеству воды
централизовaшных систем питьевого водоснабжения. Контроль
качествa)).

СанПиН 2.1.4. l074-0l

l0. кГигиенические требования к качеству и безопасности
продовольственного сырья и пищевьtх прод}ктов>.

СанПиН 2.3.2. l078-0l

ll кОрганизация и проведение производственного контроля за
соблюдением санитарньtх правил и выполнением санитарно-
противоэпидемических (профилактических) мероприятий>.

сп 1.1. l058-0l

12, кОрганизачия и проведение производственного контоJIя за
соблюдением санитарньж правил и выполнением санитарно-
противоэпидемических (профилактических) мероприятий>.

сп 1.1.2l93-07

l3. <<Гигиенические требования к cpoкtlм годности и условиям
хранения пищевьIх продуктовD.

СанПиН 2.з,2. |з24-03

14. <<Гигиенические требования к персональным электронно-
вьFIислительньIм машинам и организаши работы), изменения
Nsl и N92

СмПлlН 2.2.2. l2.4.
l340-03
СанПиН 2.2.2.12,4. 2198-
07
СанПиН 2.2.2. 12.4. 2620-
l0

7.Перечень должностных лиц, на которых возлагаются функчии по осуществлению
производственноfо контроля.

{

3.

ФЗ J\Ъ 294-ФЗ от
26.12.2008г.

СанПиН 2.4.1. 2660-10

6.

8.

.Щирекrор

. За орга}iизацию производственного контроJIя

. за профилаIсгикой травматических и несчастных слrIаев

. за своевременным прохождеIrием медосмотров, флюорографии, организацию питания
Заведующая проl|зводством
о Микробиологические показатели качества и безопасности продуктов, готовьп< блюд,

воды;
о Полнота и правильность ведеяия и оформления соответственной докlъ.rентации на

пищеблоке;
о Качество мытья посуды;
о Условия и сроки хранения продуктов;



a

a

a
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Исправность холодильного и техноломческого оборудования;
Контроль ли,rной гигиены и своевременное прохождение необходимых осмотров;

.Щезинфицирутощие мероприятия;
Санитарное состояние столовой.

. За организацией питания и качественного приготовления пищи.

. За соблюдением санитарно-гигиенических и противоэпидемических мероприятий,
соблюдением санитарЕьrх правил и гигиенических нормативов.
r За состоянием территории, своевременную дератизацию и дезинсекцию помещениЙ,
проведение лабораторных исследований по прогрilмме производственного контроляi

Заведующий хозяйством
. за профилактикой травматических и несчастных случаев.
о за температурой воздlха в холодное время года;

8. Перечень химических веществ, фпзических п пных факторов, объектов
производственного контроля, представляющнх потенциальЕую опасность для

человека и среды его обитанпя,

Меры профилактики

Чередование труда и отдьпа,
правильное оформление

рабочего места, проведение
гимнастики дJIя глаз.

Кратность
профессионал

и

ьно-

гигпеническо

1разв2гола

5

Факторы
производствеппой

среды

Влпяние на организм человека

Зрительное
напряжение при

работе на компьютере

Развивается комплекс зрительньD(

функциональньrх расстройств, нарупение
аккомодационной функции глаз
(зрительноеобщее 1томление, боли
режущего характера в области глаз,
снижение зрения).
При подъеме и переносе тяжестей
возможнорaввитие острых заболеваний
пояснично-крестцового отдела
позвоночника, ос,Iрьгх миопатозов,
периартритов.
При работе с руtlным инстр}ментом
возможно развитие хронических
заболеваний мышечно-связочного
аппарата кистей, предплечий, плеча.

Физические
перегрузки опорно-
двигательного
аппарата

Кратность
периодическо

го
медосмотра

Профессия

!Ёуý
>rO_Yсtх

Характер
производимых работ

п вредный фактор

Лt п/п

l Педагоги:
учителя,
заместитель

45
работы в школьньtх
образовательных
учреждениях

Ограничение подъема
переноса тяжестей до 30 кг -
дJul мужчин, l0 кг - для
женщин более 2 раз в течение
каждого часа рабочей смены.

9. Перечень коптингента работников, подлежащих медицинским осмотрам, согласно
приказа Минздравсоцразвптия РФ J\Ъ 302н от 12.04.20l1 и профессионально-

гигиенической подготовке.

1 раз в год



Перенапряжение
голосового аппарата,
обусловленное
профессиона.тьной
деятельностью

2 !иректор l работы в школьньш
образовательных

}л{реждениях
l раз в год l раз в2 гола

3

Завед}тощий
хозяйством

l работы в школьных
образовательных
учреждениях l раз в год l разв2 года

Подъём и перемещение
груза вручную.

4 Учитель
технологии

2 Пы,rь растительного
происхождения

1 раз в год lразв2года

5 Учитель
информатики

l

Работы в школьньIх
образовательных
!упrреждениях

1 раз в гол lразв2гола

Зрительно-
напряженные работы,
связанные с работами
на компьютерttх

Влияние
электромzlгнитяого
поля широкополосного
спекта частот от
пэвм

Уборщича
служебных и
производственн
ьлк помещений

4 работы в школьньtх
образовательных
учреждениях l раз в голсинтетические
моющие средства
Хлор и его соединеЕия

7 учитель химии l работа с вешествalми и
соединениями,
объединёнными
химической
стр}тт}той. l раз в гол 1разв2 гола

синтетические
моюцие средства

8 .+ работа в школьном
образовательном

учреждении
1 раз в год lразв2года

6

6.

lразв2гола



Сторожа, Iшорник
мышечным
напряжением. с
напряжением
внимания.
Подъём и перемещение
груза вручную.

l. Откшочение электроснабжения.
2. Аварии на системе водопровода. канализации.
3. Отключение тепла в холодный период года.
4. Пожар.
5. Непрелвиденные ЧС: Смерчи, ур.гавы, наводнения; обвмы, обрушения.
6. Выход из строя электротехЕического и холодильного оборудования.

1 1. Лпчами, ответствевными за осуществление производственного контроля,
производятся следующпе меропрпятия:

Сроки
л!
пl
п

Наименованпе мероприятий

В течение года
постоянно

l

при приемке на работу
и в соответствии с перечнем

согласно п.9

,)
Организация и проведение профилактических
медицинских осмотов работников

постоянноз Проведение профилактических работ по дезинсекции,
дератизации и дезинфекчии.

ежедневно4 Проверка качества и своевременности уборки
помещений, территории.

постоянноКонтроль за качеством поступающих прод}ктов
питания. соблюдение условий транспортировки.
хранения и реarлизации пицевых продуктов.

l раз в месяц- комиссия по

Ежедневно бракеражная
комиссия

lIитанию
6 Контроль за организацией рачиона.lIьного питания

детей, качественным приготовлением пищи,
организацией питьевого режима обучшощихся,
проведения витаN{инизации. хрtlнением суточньD(
tlроб

постоянно7 Своевременное проведение профилаюических
прививок детей и персонrша в соответствие с
календарем прививок.

постоянноКонтроль за температурным режимом помещений
для пребывания детей и режимом проветривания.

постоянно9 Контроль за нtlличием сертификатов безопасности на
поступающие товары: мебель, отделочные и
строительные материалы при проведении
косметических ремонтов.

ответственн
ые

,Щирекгор

.Щирекrор
ш копы

По договору

Завхоз

Завед}тощая
производством

Бракеражная
комиссия

школы

Завхоз

директор

lll ко-l ы

7

работа. связанная с

l0. Перечень возможных аварийных ситуаций, связанпых с остдновкой производствд,
нарушениями технологпческих процессов, иных, создающях угрозу санитарно-

эпидемиологическому благополучиюнаселения, ситуаций, при возникновении которых
осуществляется информирование населения, органов местного самоуправления, отдел

Роспотребналзора по Ростовской области

Контроль за соблюдением санитарно-гигиенических
требований

5

8

шкоJы

,Щирекгор



постояннообеспечение Сиз, спецодеждой персонал
образомтельного учреждения.

l0

постоянноСанпросветработаll

постоянно12 Профилактика трilвматизма и несчастньIх сJглаев

директор
школы
Завхоз

Завхоз

12. Объем и номенклатура, периодичность л
исследований в организациях питания образо

абораторных и инструментальных
вательных учреждений, учреждений

начдльного и средпего профессиопального образоваяия.

показатели
исследованl|я

Кратность Место замеров
(количество замеров)

Примечание

Готовая продукция
на
микробиологические
показатели
(КМАФнМ, БГКП)

l раз в квартал 2 пробы иссл9дуемого
приема пищи
- пицеблок

Са,rаты, сл.блюда,
н:шитки, вторые блюда,
гарниры, соусы,
творожные, яичные.
овощные блюда

Калорийность 1 раз в год Сlто.тный рацион, приемы
пиши

Содержаrие <С>

витtlмина
2 раза в гол l блюдо Третьи блюда

Смывы на БКГП l раз в год l0 смывов - пищеблок объекты
производственного
окружения, руки и
спецодежда персolla,la

- на наличие
возбулителей
иерсиниозов

l раз в год 5- 10 смывов Оборулование. инвентарь
и овощехранилища и

скJlады хранения овоцей,
цех обработки овошей

1 раз в год 10 смывов Оборулование, инвентарь,
тара, спецодежда
персоЕarла сырье,
пищевые продукты (рыб4
мясо, зелень)

питьевм вода 2 раза в гол l проба (по хим.
показателям)lразвгод
(запах, цветность,
мутность), 1 проба по
м/б показатеrим -
(ОМЧ, ОКБ) 2разав
год

освещенность l раз в гол
в темное время
суток

2 помещения (по 5

точек в каждом)

Температура
возд}ха

Ежедневно
(самостоятельно)

все помешения

Шум 1 раз в гол 2 помешения Проводятся замеры также
после введения

реконструируемьш систем
вентиляции, ремоята
обо дования

8

l рацион. прием

_ на наличие яиц
гельминтов



название объекта школьная столовaц
Адрес Каменск-Шахтинский мкр.60 лет Октября д.7
размещение объекта Столовая пристроена к зданию школы
Холодное водоснабжение IJентрализованяое
Горячее водоснабжение I {ентрапизованное
отопление Щентрализованное
вентиляция Естественная принудительнаrI
освещение Комбинированное
Набор производственных
вспомогательньж помещений

и Пищеблок, обеденньй зал на 240 мест

flocTaBKa продуктов Автотранспорт постzlвщика

Харакгерпстпка условий размещенпя объекта питания МБОУ СОШ М14

Конmролuрчеmся:

Микробиологические показатели качества и безопасности продуктов, готовьrх б.под, воды;

Полпота и прilвиJIьность ведепия и оформления соответственной док}ъ,rентации
на пищеблоке;

Качество мытья посуды;

Условия и сроки хранения прод}ктов;

Исправность холодильного и технологического оборудовшrия;

Контроль личной гигиены и своевременное прохождение необходимьгх осмоцов;

.Щезинфицирутощие мероприятия;

Сшrитарное состояние столовой.

9
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